
 
 

Speisekarte ab Mittwoch, 24. April,  
Küche von 11 bis 14 Uhr und von 17 bis 20:30 Uhr 

auch zum Abholen, Bestellung unter 08709/1775 
 

Apfel – Holunderschorle mit Minze   0,5 liter   4,50 Euro 
 

Aperol Sprizz / Hugo / Lillet Wild Berry   je 6,00 Euro      
 

Suppe 
Brokkolirahmsüppchen mit Sahnehaube und Croutons   5,80 Euro 

 

Festtagssuppe mit Pfannkuchen und Kalbsbrätnockerl   5,80 Euro 
 

Hauptgerichte 
Rindergulasch mit Nudeln und Salzkartoffeln, dazu Salat   18,10 Euro 

 

Dreierlei vom Grill, mit Medaillons von der Putenbrust, der Schweine- 
und der Rinderlende, dazu Pommes frites, hausgemachte Kräuterbutter  

und frische Salate   19,80 Euro 
 

Gebratenes Zanderfilet an Kohlrabi – Karottengemüse, dazu Kartoffeln und 
hausgemachte Bärlauchbutter   21,90 Euro 

 

Cordon bleu mit Röstkartoffeln oder Pommes frites, dazu Salat   17,50 Euro 
 

Bauerngröstl mit Bratenfleisch, Knödel, Kartoffeln, Zwiebeln 
und Ei, dazu Salat   10,80 Euro 

 

Rahmpilze mit Semmelknödel   11,80 Euro 
 

Kräuterpfannkuchen mit mediterranem Gemüse und Hirtenkäse gefüllt,  
dazu ein Salatsträußerl   11,80 Euro 

 

Bunter Blattsalat mit Hirtenkäse, Oliven und Zwiebeln   13,90 Euro 
 

Nachspeisen 
Palatschinken mit hausgemachter Aprikosenmarmelade und Vanilleeis   6,80 Euro 

 

Palatschinken mit hausgemachter Himbeermarmelade und Vanilleeis   6,80 Euro 
 

Hausgemachte Panna Cotta mit Himbeerpüree   5,20 Euro 


